“sevgiyle Uretilen lezzet”

Turkiye’de Donerin Adresi
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DONER

Modasever sirketi olarak, 1990 yilindan giintimiize farkl sektorlerdeki ticari faaliyetlerine ilave olarak, 2010
yilinda actigi ilk doner restaurantiyla gida sektoriine girmistir. ByBEYAZ Doner Restaurantlarinin yanisira,
franchisee ortaklariyla da perakende agini giin gectikce blyitmektedir.

ByBEYAZ Doner, 2010 yilinda hazir doner dretim tesisini kurarak, toptan, parekende hazir doner ve paketlenmis
pismis doner retimine basglamistir. ByBeyaz Doner Restaurantlariyla, franchisee ortaklari ve ByBEYAZ Doner
markall iriin satmak isteyenlere lezzetiyle hizmet sunmaktadir.

ByBEYAZ Doner; helal sertifikall, tarim bakanhgi kodeksine uygun, kaliteli, katkisiz, dogal, saglikli, hijyenik
ve farkli lezzetlerle musgterilerinin memnuniyetini kazanmak icin yola gikmigtir.

ByBEYAZ Doner, sektordeki pazar payini buyiterek, misterilerinin giiven ve memnuniyetini zirveye tasimayi
hedeflemektedir.

ByBEYAZ Doner giin gectikce gelisen Gida Sektorinde, musterilerine ve musteri adaylarina, hazir doner ve
franchisee ortakligi hizmeti vererek, kalitelerine kalite katmak, giivenleriyle birlikte pazar paylarinin biiylimesine
yardim ederken, memnuniyetlerini en (st seviyede tutmayi amaclar.

ByBEYAZ Déner, ISO 22000 - 9001 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi belgelidir.
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et doner
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0/0! doo Ya p l'a k d 6 ﬂ e l' Dana ve Kuzu etinden Uretimektedir.
S

Pisirmeden bir saat dnce derin -18°C’de Uretim 6,8,10,12,15,18, 20,
dondurucudan cikartilip kisk ateste 15 dk.  tarihinden itibaren 22,25,30, 35, 40 kg.
On pisirme yaplimall sonra uygun 1sida 6 ay. ve Uzeri Uretim ...
pisirimeli.

o/o 6 0 ka r'§' k d 6ner Dana ve Kuzu etinden Uretimektedir.

yaprak doner
(y 4 0 Servis Onerisi 1@/ Raf omri (O Ambalaj &[&
K o do Pisirmeden bir saat &nce derin -18°C’de Uretim 6,8,10,12,15,18, 20,
lyma doner  qondurucudan cikartiip kisk ateste 15 dk.  tarininden itibaren 22, 25,30, 35, 40 kg.
On pisirme yaplimall sonra uygun 1sida 6 ay. ve Uzeri Uretim ...
pisirimeli.

0/0 2 0 is kender danef Dana ve Kuzu etinden Uretimektedir.

yaprak doner
o/ 8 0 Servis Onerisi 1@ Raf omri (O Ambalaj 3[&
K o do Pisirmeden bir saat &nce derin -18°C’de Uretim 6,8,10,12,15,18, 20,
lyma doner  qondurucudan cikartiip kisk ateste 15 dk.  tarininden itibaren 22, 25,30, 35, 40 kg.
On pisirme yaplimall sonra uygun 1sida c ay. ve Uzeri Uretim ...
pisirimeli.
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pilic doner
_— >

o/01 00 bUt daner Pilic butundan Uretimektedir.

but doner
Servis dnerisi 1@/ Raf omri (O Ambalaj 3[&
Pisirmeden yarim saat dnce derin -18°C’'de Uretim 6,8,10,12,15,18, 20,
dondurucudan cikartilip kisk ateste 15 dk.  tarihinden itibaren 22,25,30, 35, 40 kg.
On pisirme yaplimall sonra uygun 1sida 6 ay. ve Uzeri Uretim ...
pisirimeli.

o/01 00 gagﬁs daner Pilic gogstnden Uretilmektedir.

gogiis doner

Pisirmeden yarnm saat &nce derin -18°C’de Uretim 6, 8,10,12,15,18, 20,
dondurucudan cikartilip kisk ateste 15 dk.  tarihinden itibaren 22,25,30, 35,40 kg.
on pisirme yapiimall sonra uygun isida 6 ay. ve Uzeri Uretim ...
pisirilmeli.
o 00 W oo b d [1J
/03 0 g og US' Ut O n er pilic gdbgUs ve butundan Uretimektedir,
but ddner
0/ 7 0 Servis dnerisi /@)1 Raf omri (O Ambalaj &[&
p .,o dé Pisirmeden yarnm saat dnce derin -18°C'de Uretm 6,8,10,12,15,18, 20,
gogus doner dondurucudan cikartilip kisk ateste 15 dk.  tarihinden itibaren 22,25,30, 35,40 kg.
on pisirme yapiimall sonra uygun isida 6 ay. ve Uzeri Uretim ...
pisirimeli.
o H | b l H d = pilic gbgus, but, havuc ve kirmizi
o spes 'ya se Ze ' o n el' kapya biberinden Uretimektedir.
but ddner
o/ 7 0 Servis Onerisi 1@/ Raf omrii (O Ambalaj &[&
v p dé Pisirmeden yarnm saat dnce derin -18°C’de Uretim 6,8,10,12,15,18, 20,
gogus doner dondurucudan cikartlip kisk ateste 15 dk. tarihinden itibaren 22,25,30, 35,40 kg.
on pisirme yapiimall sonra uygun isida 6 ay. ve Uzeri Uretim ...
pisiriimeli.

Uyar: Pilic donerin ocaga takildigi gin tuketilmesi tavsiye edilir.

Turkiye’de Dénerin Adresi \
www.bybeyaz.com .
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“sevgiyle Uretilen lezzet”

pismis dilimli

oner
/-,

0/01 00 pi§mi§ di'im|i e". danef Dana ve Kuzu etinden Uretimektedir.

2000 C'ye isitiimis finnda 5-7 dk. -18 OC'de Uretim paketliambalaj
icerisinde servise hazir hale gelir. tarihinden itibaren

6 ay tazeligini korur.

0/01 00 pi§mi§ di'im|i pilig daﬂer Pilic etinden Uretilmektedir.
pilic doner pe—

2000 C'ye isitimis firnda 5-7 dk. -18 OC'de Uretim paketli ambala)
icerisinde servise hazir hale gelir. tarininden itibaren

6 ay tazeligini korur.

C6zilmus doneri, tekrar dondurmayiniz !
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uretim
tesisimiz

Uyar: Pilic donerin ocaga takildigi gin tuketilmesi tavsiye edilir.
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www.bybeyaz.com .
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Dogal ortamlarinda kekik ve taze otlarla beslenen hayvanlarimiz hijyenik ve islami usullere
uygun olarak, Entegre Tesislerimizde kesilmektedir. Et, kalitesi, tazeligi ve soguk zinciri
kirmadan veteriner hekim kontroliinde tesislerimizde islenmektedir. Kalitenin, dogalligin ve
hijyenin birlestigi essiz lezzetleri, Siz Dederli misterilerimize sunmaktayiz.

Déner Uretim Tesisimiz; Gida Kodeksine uygun sartlarda ve ISO 9001 ve IS0 22000 Gida
Glvenligi Yonetim Sistemi belgelidir.

sertifikalarimiz

Turkiye’de Donerin Adresi
www.bybeyaz.com
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